Barevné těstoviny
300 g tříbarevných těstovin
1 lžička soli
3 lžíce olivového oleje
1 větší cibule
1 stroužek česneku
1 lžička kari koření
1 červená paprika
1 žlutá paprika
2 rajčata
1 mrkev
2 hrsti černých oliv
Uvaříme těstoviny, slijeme a promícháme se lžící oleje. Na pánvi zahřejeme zbytek oleje, přidáme nadrobno nakrájenou cibuli, rozmačkaný česnek, kari a na mírném ohni mícháme, potom přidáme nahrubo strouhanou mrkev, nadrobno nakrájenou papriku a důkladně promícháme. Necháme na mírném ohni asi deset minut. Nakonec smícháme s vařenými těstovinami, přidáme olivy a ještě asi dvě minuty na mírném ohni mícháme. Ihned podáváme. Můžeme ozdobit strouhaným sýrem a bazalkou či rozmarýnem.


 


